
Hawaii-Toast

Toast-Gerichte gibt es sehr viele. Bei uns hat sich der Klassiker durchgesetzt.  Der Hawaii-
Toast eignet sich besonders wenn Gäste kommen. Aber auch als schnelles Abendessen
ist er sehr beliebt.

Zutaten:

Toastbrot Butter

gekochter Schinken Ananas-Scheiben aus der Dose

Toast-Käse Paprika, edelsüß

So wird’s gemacht:

Das Toastbrot in den Toaster geben bis es knusprig ist. Mit Butter bestreichen. Den 
gekochten Schinken, 1 Scheibe Ananas und eine Scheibe Käse darauf legen. Mit dem 
Paprikapulver leicht bestreuen.
Die Toast-Scheiben auf ein Backblech legen und unter den vorgeheizten Grill in den 
Backofen schieben.
Wenn der Käse gut verlaufen ist, sind die Toasts fertig.

Mein Tipp:

Man kann das gleiche Rezept mit Tomatenscheiben und gerauchtem Schinken machen.


